
Pflegehinweise für Keramikbackformen 
Gilt für folgende Artikelnummern: 11300, 124201, 124202, 124203, 124204 

 

• Spülen Sie die Schalen sorgfältig vor der ersten Inbetriebnahme. 

• Reiben Sie die Schalen mit reichlich Olivenöl ein und erhitzen Sie die unbefüllten, neuen Schalen auf 250° C.               
Auf diese Weise vermindern Sie auf natürliche und hygienische Weise die Offenporigkeit der Hartkeramik. 

• Vermeiden Sie häufiges Spülen mit aggressiven Laugen. Spülen Sie die Keramik am besten mit klarem Wasser.              
Bei der Verwendung im Ofen reinigen sich viele Rückstände quasi von selbst. Nach dem Spülen dürfen die Schalen nicht gestapelt werden. 
Die Restfeuchte in der offenporigen Keramik muss unter ausreichender Luftzirkulation austrocknen.                             
Im Stoßgeschäft können Sie den Trocknungsvorgang im Pizzaofen oder im Backofen beschleunigen. 

• Vermeiden Sie Kantenschlag, Keramik ist erheblich stoßempfindlicher als Porzellan. 

• Stapeln Sie am Mise en Place niemals mehr als sechs Schälchen aufeinander,                    
da das Eigengewicht des Stapels sonst schon an den unteren Schalen zu Beschädigungen führen kann. 

• Servieren Sie heiße Schalen (aus dem Backofen kommend) immer auf einem Teller.                    
Es geht nicht nur um den Schutz des Gastes, sondern auch um Mobiliar und Tischausstattung. 

• Lagern Sie keine Speisen und Lebensmittel in den Schalen. Vor allem Flüssigkeiten sinken in die offenporige Keramik schnell ein! 

• Geben Sie einer gekühlten Keramikschale immer ausreichend Zeit, die normale Raumtemperatur zu erreichen,               
bevor Sie sie in den Ofen stellen. Andernfalls wird die Keramikschale durch Thermoschock brechen! 

• Mit der nötigen Sorgfalt und richtigen Pflege haben Keramikschalen, wie auch Porzellan, quasi eine unbegrenzte Lebenszeit. 


